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„Podnosimy kwalifikacje pielęgniarek i położnych”


Projekt współfinansowany ze środków Unii Europejskiej w ramach Europejskiego Funduszu Społecznego 


                                                                                               Załącznik nr 1 do Zapytania ofertowego 

……………………., ………………….. r.

Formularz ofertowy
Do Polskiego Centrum Edukacji i Analiz ORDO sp. z o. o.
ul. Jurowiecka 56
15-101 Białystok


Odpowiadając na Zapytanie ofertowe nr 04./5.4/2018 na usługę cateringową polegająca na przygotowaniu i dostarczeniu posiłków do miejsca realizacji szkoleń realizowanych w ramach projektu „Podnosimy kwalifikacje pielęgniarek i położnych”, zgodnie z wymogami określonymi w Zapytaniu ofertowym:
1. Oferuję realizację usługi za łączną wartość brutto: ……………….. słownie: (……,………………….). Koszt realizacji usługi w przeliczeniu na jeden zestaw żywieniowy dla jednej osoby wynosi brutto:………………… słownie (……………………).
2. Deklaruję …......…… dniowy termin płatności. 
3. Oświadczam, że przy realizacji zamówienia zatrudnię minimum jedną osobę znajdującą się w trudnej sytuacji na rynku pracy lub osobę niepełnosprawną w wymiarze …… etatu (umowa o pracę) lub ….. godzin (w przypadku zawarcia umowy cywilnoprawnej). Okres zatrudnienia będzie równoważny z okresem obowiązywania niniejszej umowy.

4. Oświadczam, iż wyrażam zgodę na stałość cen na oferowane usługi przez cały okres obowiązywania umowy.

5. Oświadczam, że zapoznałam się z opisem przedmiotu zamówienia i spełniamy wszystkie parametry tam opisane.
6. Oświadczam, że zapoznałam się z treścią Zapytania Ofertowego i nie wnoszę do niej zastrzeżeń oraz przyjmujemy warunki w niej zawarte.

7. W przypadku przyznania zamówienia zobowiązuję się do zawarcia umowy w miejscu i terminie wskazanym przez Zamawiającego.

8. Oświadczam, iż posiadam niezbędną wiedzę i doświadczenie do wykonania ww przedmiotu zamówienia.

9. Dysponuję odpowiednim potencjałem technicznym oraz osobami zdolnymi do wykonania ww przedmiotu zamówienia. 

10. Oświadczam, iż jestem uprawniony do wykonywania działalności i czynności w zakresie, w jakim ustawy nakładają obowiązek posiadania takich uprawnień. 
11. Znajduję się w sytuacji ekonomicznej i finansowej umożliwiającej realizację ww przedmiotu zamówienia. 

12. Nie została otwarta w stosunku do mnie likwidacja ani nie została ogłoszona upadłość a także nie zalegam w opłacaniu podatków ani składek na ubezpieczenie społeczne i zdrowotne.

13. Oświadczam, że zobowiązuję się do przestrzegania bezpieczeństwa i higieny pracy oraz ochrony środowiska na etapie realizacji zamówienia. 

14. Zrealizuję zamówienie w ustalonym terminie. 

15. Imię i nazwisko Oferenta/ Nazwa firmy:

16. NIP:

17. Adres:

18. Adres do korespondencji: 

19. Telefon kontaktowy: 

                          .................................................................

                                                                                                          /upełnomocnieni przedstawiciele Oferenta/

Załącznik 2 do Zapytania ofertowego

………………., ……………………….. r.

Szczegółowy opis przedmiotu zamówienia

Opis przedmiotu zamówienia: wg wspólnego słownika zamówień (CPV) 55300000-3 Usługi restauracyjne o dotyczące podania posiłków. Przedmiotem zamówienia jest zapewnienie cateringu polegającego na przygotowaniu i dostarczeniu posiłków do miejsca realizacji szkoleń realizowanych w ramach projektu „Podnosimy kwalifikacje pielęgniarek i położnych”.
KRYTERIA OGÓLNE

1. Termin realizacji zamówienia: 01.02.2018-30.04.2018.
2. Miejsce realizacji zamówienia: szkolenia odbywać się będą na terenie województwa podlaskiego.
Zamawiający po zakończeniu procesu rekrutacji danej grupy, poinformuje Wykonawcę o miejscu realizacji szkolenia. Wykonawca otrzyma od Zamawiającego informację nt. miejsca realizacji szkolenia w terminie nie później niż 7 dni przed datą realizacji zamówienia. 

3. Wyżywienie dla każdego z uczestników obejmuje:
a) Całodniowy serwis kawowy odpowiadający następującym kryteriom, przy czym kryteria liczone są dla jednego uczestnika szkolenia i na jeden dzień szkoleniowy:
- skład: gorąca kawa i herbata serwowane w termosach lub z ekspresu, woda podana w szklanych dzbankach, cytryna, cukier, mleko oraz drobne słone lub słodkie przekąski typu paluszki lub kruche ciastka lub owoce

- kawa i herbata muszą być przygotowane w ilości minimum 450 ml na osobę,

- ciastka i owoce muszą być przygotowane w ilości minimum 250 g na osobę,

- do kawy i herbaty muszą być podane cukier i śmietanka/mleko,

- woda musi być przygotowana w ilości minimum 450 ml na osobę;
- cytryna powinna być pokrojona i ułożona na talerzyku.

Całodniowy serwis kawowy powinien być dostępny na 30 minut przed rozpoczęciem zajęć dydaktycznych, przez cały dzień, aż do ich zakończenia. 
b) Obiady dwudaniowe (zupa i drugie danie) oraz napój.
- zupa, porcja o wielkości min. 350 ml na osobę,
- produkty białkowe, najlepiej pochodzenia zwierzęcego (mięso lub ryba) o masie minimum 150 g na osobę,

- dodatki w  postaci: ziemniaków, kaszy, ryżu lub makaronu o masie minimum 200 g na osobę,

- dodatki warzywne: surówka lub warzywa gotowane o masie minimum 100 g na osobę,

- napój: woda, kompot minimum 250 ml na osobę.

W przypadku obecności na szkoleniach osób o specjalnych wymogach żywieniowych (wegetarianizm, alergie pokarmowe), Wykonawca zapewni odpowiedni dla nich posiłek. 

Obiad dwudaniowy obejmuje przygotowanie posiłków porcjowanych, a przed każdym szkoleniem Wykonawca prześle Zamawiającemu propozycję 3 różnych menu do wyboru, spośród których, Zamawiający wybierze jedną propozycję w terminie do 2 dni kalendarzowych przed dniem szkolenia. 
4. Wykonawca odpowiadał będzie za obsługę, rozstawianie oraz bieżącą wymianę naczyń. 

5. Zamawiający nie dopuszcza możliwości wydawania posiłków na naczyniach jednorazowych. 
6. Łączna liczba zestawów wyżywienia: 1125 szt.
7. Usługa cateringowa będzie dostarczana we wskazane w harmonogramie dni realizacji wsparcia objętego usługą (będą to soboty i niedziele w godzinach od 9 do 18).

8. Zamawiający zastrzega możliwość jednoczesnej dostawy zestawów wyżywienia dla nie mniej niż 20 osób i nie więcej niż 100 osób.

9. W trakcie realizacji zlecenia Zamawiający będzie potwierdzał drogą elektroniczną następujące informacje:

- zgodność terminów zamówień określonych w harmonogramie,

- liczbę określonych rodzajów posiłku (mięsne i/lub wegetariańskie)

- liczbę uczestników – najpóźniej 1 dzień przed datą szkolenia. 

.....................................................










(podpis osoby upoważnionej)
Załącznik nr 3 do Zapytania Ofertowego

………………., ……………………….. r.
OŚWIADCZENIE

Oferenta o braku powiązań z Zamawiającym


Składając ofertę do Polskiego Centrum Edukacji i Analiz ORDO sp. z o. o. przy ulicy Jurowieckiej 56, w postępowaniu prowadzonym w trybie zapytania ofertowego na zapewnienie cateringu polegającego na przygotowaniu i dostarczeniu posiłków do miejsca realizacji szkoleń realizowanych w ramach projektu  „Podnosimy kwalifikacje pielęgniarek i położnych” (znak sprawy 04/5.4/2016).
oświadczam, że brak jest pomiędzy ………………………………………………................................................, a Polskim Centrum Edukacji i Analiz ORDO sp. z o.o. jak i upoważnionymi do zaciągania w jej imieniu osób oraz osób wykonujących czynności związane z przygotowaniem i przeprowadzeniem ww. procedury, jakichkolwiek powiązań tak kapitałowych jak i osobowych polegających w szczególności na:

1) uczestniczeniu w spółce jako wspólnik spółki cywilnej lub innej osobowej,

2) posiadaniu co najmniej 10% akcji lub udziałów,

3) pełnieniu funkcji członka organu nadzorczego lub zarządzającego, prokurenta, pełnomocnika,

4) postawania w związku małżeńskim, stosunku pokrewieństwa lub powinowactwa w linii prostej, pokrewieństwa lub powinowactwa w linii bocznej do drugiego stopnia lub w stosunku przysposobienia, opieki lub kurateli.

.....................................................

(podpis osoby upoważnionej)

Załącznik nr 4 do Zapytania ofertowego











…………………, …………… r.

...............................................

     (pieczęć Oferenta)

Wykaz zrealizowanych usług

Składając ofertę w prowadzonym postępowaniu, prowadzonym w trybie zapytania ofertowego na zapewnienie cateringu polegającego na przygotowaniu i dostarczeniu posiłków do miejsca realizacji szkoleń realizowanych w ramach projektu „Podnosimy kwalifikacje pielęgniarek i położnych” (znak sprawy 04/5.4/2016) oświadczamy iż zrealizowaliśmy następujące usługi cateringowe:
	Lp.
	Okres wykonywania pracy (od: miesiąc i rok – do: miesiąc o rok)
	Nazwa firmy/organizacji zlecającej
	Przedmiot umowy oraz liczebność grup i ilości grup
	Rodzaj umowy
	Opis obowiązków
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....................................................

(podpis osoby upoważnionej)
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